Conditii minime de igiena
si siguranta a alimentelor
pentru micii producatori

Cum pot micii producatori sd lucreze si sa prospere in continuare
sub regulile Uniunii Europene
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Aceasta brosura doreste sa sprijine micii
producatori din Romania, clarificdand conditiile
pe care trebuie sa le respecte dupa intrarea

in Uniunea Europeanad, si ajutorul de care

pot beneficia



Cuvant inainte al domnului Radu Roatis-Chetan,
Presedinte al Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare
si pentru Siguranta Alimentelor.

Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
sustine editarea acestei brosuri. Efortul de modernizare pe care nil-am
asumat odata cu aderarea la Uniunea Europeana nu trebuie sa duca
la pierderea vechilor retete si a metodelor traditionale de producere
a alimentelor. Aceasta brosura sustine pastrarea diversitatii si originalita-
tii gastronomiei romanesti si totodata ajuta micii producatori sd inteleaga
ca normele europene le permit sa-si desfasoare in continuare activitatile,
sa beneficieze de valoarea economica mult mai ridicata a acestor
produse ne-industriale, autentice, daca ele sunt realizate respectand
normele de igiend si de trasabilitatea a alimentelor, dezvoltate si aplicate
in Statele Membre ale Uniunii Europene.

Radu Roatis-Chetan

Aceasta brosura doreste sa explice micilor producatori:

+ cd Uniunea Europeana si autoritatile romane doresc continuarea activitatilor
dumneavoastra

« cd noile conditii nu sunt greu de indeplinit

« de unde puteti obtine sfaturi despre noile reguli si indeplinirea acestora.

Intrarea Romaniei in UE si noile reguli de igiena alimentara

Odatd cu intrarea Romaniei in UE la inceputul lui 2007, legislatia sanitara veterinara
nationald trebuie armonizata cu cea a statelor membre UE. Ordinul 301/2006
(privind inregistrarea activitdtilor de vanzare directd de produse primare,

a activitdtilor de vanzare cu amdnuntul si a activitdtilor de fabricare a alimentelor)

a produs multa ingrijorare, deoarece parea ca ameninta continuarea productiei
alimentare ce se desfasoara in Romania de mai multe secole.

S-au purtat multe discutii despre metodele de productie aplicate de micii
producatori despre vanzarea produselor in pietele de la oras, despre cine trebuie sa
se inregistreze, despre cum anume ar trebui producatorii sa-si adapteze metodele...




De ce e nevoie de aceste reguli?

Micii producatori, care isi vand produsele direct din propria gospodadrie, au
practicat acest obicei timp de multe generatii. Acestia au convingerea ca produsele
lor sunt sanatoase. Dar in anumite cazuri, conditiile de productie sau conditiile de
pastrare pot duce la toxiinfectii alimentare periculoase, chiar daca producatorul/
vanzatorul care consuma de asemenea nu sufera de nici o afectiune datorita, in
multe cazuri, dobandirii in timp a agentilor imunitari la astfel de bacterii.

Consultari cu privire la noile reguli ce ii afecteaza pe micii producatori

Ordinul 301/2006 a fost modificat si completat prin Ordinul 209/2007 si, inainte ca
noile reguli sa intre in vigoare, se vor desfasuara consultari cu micii producatori.
Daca doriti sa va exprimati opinia si sa participati la aceste consultdri, va rugam
sd ne contactati la adresa de pe coperta acestei brosuri!



Trei Puncte Cheie

1. Micul producator raspunde de sanatatea celui care consuma produsele sale.
Cele doua principii majore sunt igiena alimentara si trasabilitatea alimentelor.
Pentru a putea sd vindeti alimente in continuare, trebuie sa indepliniti anumite
reguli de siguranta alimentard, printre care: sa va inregistrati, si sa respectati
conditiile de productie.

2. Noile reguli sunt mai simple pentru micii producatori.

Micii producatori nu trebuie sa indeplineasca aceleasi reguli ca producatorii
industriali. Aceasta este cerinta UE si a Guvernului Romaniei, pentru a-i ajuta pe
micii producatori sa reziste pe piata:

« autoritdtile vor fi flexibile in ceea ce priveste ustensilele si masurile de siguranta
pe care le impun micilor producatori, atata vreme cat acestia respecta conditiile
minime de igiena alimentara

- cerintele se vor adapta astfel incat sa sustina metodele de productie traditionale
si sa sprijine producatori din zonele cu particularitdti geografice (zone greu
accesibile, etc).

3. Micii producatori beneficiaza de ajutor financiar si de consultanta a-si
indeplini noile obligatii, pentru a-si continua activitatea si a prospera in UE.
Aceasta brusura va spune unde gasiti informatii despre asemenea fonduri si cine va
poate ajuta sa le obtineti.

Raspunsuri la intrebarile cele mai frecvente

1. Ce este INREGISTRAREA?

Pentru a continua sa comercializati produsele dumneavoastrd, trebuie sd va
inregistrati pentru vanzare directd la Directia Sanitara Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor (DSVSA) pe raza careia se afla gospodaria.

Micii producatori trebuie doar sa se inregistreze, nu au nevoie si de autorizatie.

E vorba de MICII PRODUCATORI care vand CANTITA'[I MICI (vezi intrebarea 3, mai
jos) de:

« produse primare (carne netransata, lapte proaspat, oud, carne de pasare si de
iepure etc)

« produse secundare de origine non-animala (gemuri, produse pe baza de miere,
paine, suc de fructe etc)

« branza si carnea preparata (cum ar fi pastrama, carnati, etc).



Inregistrarea este un proces simplu si ieftin, care va da dreptul legal de a va

vinde produsele. In cazul branzei, este nevoie de testarea alimentelor produse si de
inspectarea locului unde se produc acestea, dar cerintele sunt simple, deci potrivite
pentru micul producator. (Autorizatie: producatorii mai mari trebuie sd fie inspec-

tati si autorizati de catre DSVSA, un proces mai complicat decat inregistrarea.)

2. Ceinseamna ,TRASABILITATE” si de ce este aceasta importanta?

“Trasabilitatea” reprezinta inregistrarea traseului pe care un aliment il parcurge de
la producator pana la consumator. Este un principiu important. Lipsa unor etichete
simple, continand numele producatorului si data producerii, precum si lipsa unei
evidente a producatorilor din judet reprezinta o problema pentru ca:

« e imposibil sa se afle producatorul si cauza unei imbolnaviri, atunci cand apar
toxiinfectii alimentare la consumatori

« un caz de intoxicatie alimentara poate distruge increderea consumatorilor in toti
producatorii respectivului aliment (inclusiv cei care respecta regulile), daca sursa
toxiinfectiei nu poate fi identificata.

La sfarsitul acestei brosuri veti gasi un exemplu de etichetd simpla care cuprinde
toate informatiile necesare.




3. Ceinseamnd ,,MIC PRODUCATOR” si “CANTITATI MICI"?

Micii producatori sunt persoane particulare sau firme mici care vand direct catre
consumator alimente produse in cantitati mici in propria gospodadrie. Cantitatile
mici inseamna, concret:

« lapte (produs primar): pana la 1000 « peste prins in mare: pand la 100 kg pe
de litri pe sdptamana transport

« vanat (cu blana sau pene): 1 unitate « peste proaspat: pana la 10 kg pe
mare sau 10 unitati mici din cota de transport

vanat permisa S
P « melci si scoici vii: pana la 20 kg pe

« carne de pasadre sau iepure din saptamana
gospodaria proprie: 2.000 de

- oua: de la cel mult 50 gaini
pasari/1.000 de iepuri/an oua:defacelmu gaint

Pentru micii producatori care vand direct catre consumator miere, legume, fructe,
suc de fructe, paine, palincg, vin, nu sunt stabilite limite de productie/luna, nici in
legislatia UE, nici in cea nationala. (Pentru detalii despre palinca, vedeti intrebarea 8,
mai jos.)

4. Ceinseamnd produse primare si produse secundare, si de ce trebuie sa stiu
care e diferenta?

Produse primare sunt produsele directe, neprelucrate, ca de exemplu:

- carne netransata - fructe silegume

- vanat in blana sau pene - fructe de padure, ierburi

- lapte proaspat - plante medicinale

—-oua - ciuperci

— carne de pasare si de iepure — peste curatat si pus la rece

- miere scoasa din fagure

Produsele secundare sunt alimente care au fost procesate intr-un fel sau altul:
lapte pasteurizat sau transformat in branza, carne transata si/ sau preparatd, fructe
transformate in suc sau gem etc.

Trebuie sa cunoasteti diferenta pentru ca regulile pentru vanzarea produselor
primare difera de regulile pentru vanzarea produselor secundare.



5. Sunt cerintele specifice de igiend valabile pentru toate produsele obtinute de
micii producatori?

Nu. Conform normelor sanitar-veterinare, verificarea respectarii cerintelor
specifice de igiena nu se aplica:

- produselor destinate consumului propriu

« produselor primare vandute in cantitati mici direct consumatorului final, inclusiv
comercializarea la poarta gospodariei sau in pietele locale, punctelor de desfacere
cu amanuntul, restaurantelor locale, pensiunilor turistice

« produselor primare vandute direct cu ocazia targurilor, pietelor, expozitiilor,
sarbatorilor religioase etc.

Acolo unde se aplica regulile (de exemplu, la vanzarea produselor secundare/pro-
cesate, cum ar fi branza, produsele din carne, gemurile), legislatia prevede adapta-
rea cerintelor la metodele traditionale de productie si la nevoile producatorilor din
zonele dezavantajate. in consecinta, DSVSA nu va impune aceleasi conditii stricte
micilor producatori si agricultori, pe care le impune marilor producatori alimentari.

De retinut, insa: toti producatorii si agricultorii au obligatia legala de a produce
alimente curate si sigure!

6. Ce trebuie sd fac, pentru a putea continua producerea si comercializarea
produselor obtinute in propria gospoddrie?

Faceti o cerere scrisa la DSVSA pentru inregistrare vanzare directa.

Pe formularul pe care il veti primi de la biroul DSVSA, (Cerere inregistrare vanza-
re directd — vezi exemplul de la sfarsitul acestei brosuri), trebuie sa completati
numele, produsele primare pe care le comercializati si locul/ locurile unde le veti
comercializa. Veti primi apoi un numar de inregistrare cu seria VD

Trebuie sa respectati urmatoarele norme sanitar-veterinare:

- mentinerea igienei echipamentelor utilizate: asigurarea apei calde, a
substantelor dezinfectante, a unui spatiu igienizat pentru depozitarea
echipamentelor

- completarea inregistrarilor referitoare la cantitatea de produse livrate catre
consumatorul final - declaratie pe propria rdspundere a micului producator si
evidente cu privire la cantitatea de produse livrate si locul de livrare

- dotarea cu apa potabila oricand este necesar — accesul la apa este usor, apa este
suficienta si potabila

—igiena personala (spalarea mainilor, acoperirea parului pe cat posibil etc)



- separarea alimentelor crude de cele preparate

- distrugerea insectelor si a rozatoarelor

- carnetul de sanatate al persoanelor care manipuleaza produsele, vizat periodic
de catre medicul de familie

— sa va instruiti lucratorii cu privire la regulile de igiena alimentara

- transportul produselor se va face cu autovehicule adecvate. Mijloacele de
transport trebuie sa asigure conditii adecvate pentru tipul de alimente
transportate

si in plus pentru produse din origina animala:

— masuri privind sandtatea si bunastarea animalelor - vezi raspunsul de la
intrebarea 15.

—animalele sunt inregistrate si luate in evidenta medicului veterinar; au
documente sanitar-veterinare.

— prevenirea contaminarii produselor cu deseuri sau produse medicinale veterin
are: adaposturi imprejmuite, spatii corecte de depozitare pentru produse/
furaje/ echipamente.

- pastrarea documentelor referitoare la hrana animalelor si la medicamentele
utilizate in tratamentul acestora.



7. Care sunt regulile pentru sacrificarea animalelor si vdnzarea cdrnii?

Puteti sacrifica orice animal pe care |-ati crescut in gospodadrie, pentru consumul
familiei, in conditii igienice si evitand pe cat posibil suferinta animalului.

Micii producatori pot vinde carnatii, pastrama precum si alte produse din carne
obtinute in gospodariile lor, numai dacd sunt inregistrati la DSVSA pentru vanzare
directa si numai cu ocazia targurilor, pietelor, sarbatorilor religioase organizate
periodic de catre autoritatile la nivel local, judetean sau regional.

Altfel, pentru comercializarea carnatilor, pastramii precum si a altor produse din
carne obtinute in gospodaria proprie, micii producatori trebuie sa fie inregistrati la
DSVSA pentru vanzarea cu amanuntul, iar camerele sau spatiile unde se obtin
aceste produse trebuie sa fie construite astfel incat sa poata fi spélate si igienizate
pe dinauntru si trebuie sa fie dotate cu aparatura care de asemenea trebuie sa fie
spdlata si igienizata.

Pasarile si iepurii din ferma proprie se pot sacrifica, iar carcasele intregi ale acestora
se pot comercializa direct catre consumatorul final cu ocazia targurilor, pietelor,
sarbatorilor religioase, organizate periodic de cdtre autoritatile la nivel local,
judetean sau regional, cu conditia ca producdtorul sa fie inregistrat la DSVSA pentru
vanzare directa.
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8. Care sunt regulile pentru producerea si vanzarea de vin si padlinca?

Pentru tuica si rachiurile de fructe obtinute in gospodariile individuale pentru con-
sum propriu, folosind cazanul personal sau al statului, producatorii nu trebuie sa fie
inregistrati la DSVSA, iar cerintele pentru aceasta situatie sunt stabilite prin legislatie
de catre MADR (Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale), MSP (Ministerul
Sanatatii Publice), autoritatea fiscala. Fiecare gospodarie poate produce, scutita de
acciza, o cantitate de tuicd/palinca echivalentd cu 50 de litri de alcool pur (100% in
volum) pe an. In cazul in care se depdseste aceasta limita, se plateste acciza. Nivelul
accizei este de 50% a accizei aplicata alcoolului etilic.

in cazul in care palinc, tuica si vinul produse in propria gospodarie sunt destinate
comercializarii, producatorii trebuie inregistrati la DSVSA judeteand, care va verifica
respectarea HG nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena
produselor alimentare.

9. Cine este responsabil de a ma verifica dacd respect regulile? Cat de des se
efectueaza inspectiile? Cui ma pot adresa in satul meu pentru informatii despre
inspectii si reguli?

Cu privire la activitatile de vanzare catre consumatorul final a produselor primare
(lapte crud, carne de pasare si iepure din ferma proprie, peste proaspat, vanat
salbatic nejupuit, etc), avand in vedere ca sunt produse care vor fi gatite de cdtre
consumatorul final, s-a stabilit cd acestea pot fi supuse controalelor sanitar-
veterinare efectuate de medicii veterinari din cadrul DSVSA cu o frecventa mai
scazuta decat produsele care se pot consuma direct, dar cel putin o data pe an.

Toate activitdtile de vanzare catre consumatorul final a produselor secundare
(carnati, pastrama, toba, virsli, caltabos, slanina, branza de burduf, cascaval, urda,
etc), avand in vedere ca sunt produse care vor fi consumate direct de catre
consumatorul final, s-a stabilit ca acestea trebuie sa fie supuse controalelor sanitar-
veterinare efectuate de medicii veterinari din cadrul DSVSA cu o frecventa mai mare
decat produsele primare, respectiv lunar, trimestrial si semestrial.

Produsele secundare se pot obtine numai in spatii special amenajate in acest scop,
iar micii producatori trebuie sa se inregistreze la DSVSA cu activitatea de vanzare cu
amanuntul pentru unul din urmatorele obiective: carmangerie, macelarie, centru
prelucrare lapte, centru colectare peste, centru de extractie miere, etc.
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10. Ce mi se poate intampla daca nu respect regulile?

Daca inspectorii sanitari veterinari ai DSVSA — sau cumparatorii — raporteaza o
incalcare a normelor sanitar-veterinare, micilor producatori li se interzice
comercializarea produselor primare pana la remedierea deficientelor.

Inspectorii DSVSA inregistreaza deficientele intr-un document oficial si impun
masuri de corectare ce trebuie indeplinite pana la o anumita data. Micul producator
trebuie sa respecte aceste masuri si sd informeze biroul DSVSA dupd ce masurile au
fost aplicate si problemele eliminate.

PRODUSE LACTATE

11. Este mulsul manual incd permis?

Da. Legea nu spune nimic despre interzicerea mulsului manual. De fapt, mulsul
manual poate fi si mai igienic, si mai bun pentru bunastarea animalelor, decat mulsul
mecanic. Insa laptele trebuie s& indeplineasca conditiile necesare pentru consum.
Aceasta inseamna igiend: spalarea si dezinfectarea mainilor inainte si dupa muls,
spalarea temeinicd a ugerului si curatarea vaselor de colectare si depozitare a laptelui.




12. E adevarat ca in cazul producerii brdnzei in casa trebuie s@é am o camera
speciald cu pereti de faianta?

Camera sau acea parte a camerei utilizata pentru procesarea primara a branzei
trebuie sa fie bine luminata, iar peretii din jur sa fie acoperiti cu materiale usor de
spalat si curatat (faiantd, plastic, vopsea etc). De asemenea, trebuie respectate
cerintele de la intrebarea 6 de mai sus: existenta unei surse de apa potabild, apa
pentru spalarea vaselor folosite etc.

13. De ani de zile vand lapte din gospoddria mea localnicilor din sat si la piata
din orasul invecinat. Pot continua la fel?

Da. Acest tip de vanzare direct din gospodadria de origine este permis (cum am spus
mai sus, la intrebarea 5), dar numai dupa inregistrarea ca producator la DSVSA.

14. Pot continua sd fac brdanzd folosind vase si ustensile de lemn, ca pand acum?

Da. Insa, cum branza este un produs secundar (obtinut din procesarea laptelui),
pentru a o vinde, trebuie:

« sa fiti inregistrat pentru vanzare directa la DSVSA

trebuie respectate cerintele de la intrebarea 6 de mai sus, care includ:

controlul starii de sanatate al personalului

- igiena personala (spalarea mainilor, acoperirea parului pe cat posibil etc)

separarea alimentelor crude de cele preparate

folosirea corecta a carpelor sau materialelor de sters (inlocuirea carpelor
murdare cu unele curate si verificarea lor periodica)

controlul daunatorilor

intretinerea aparaturii utilizate (de exemplu, aparatele mecanice de muls
trebuie curatate temeinic pentru a inlatura resturile de lapte care pot genera
focare de infectii)

- controlul stdrii de sanatate al animalelor de la care s-au obtinut produsele

- inregistrarile zilnice cu cantitatile, produsele si locurile in care au fost
comercializate.
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BUNASTARE ANIMALA

De bundstarea animalelor dumneavoastrd depinde sandtatea dumneavostrd si a
clientilor dumneavoastrd, precum si calitatea produselor

15. Care sunt regulile de bundstare animala si de ce trebuie sd le cunosc?

- animalele pot fi legate in grajduri, dar nu trebuie sa sufere, nu trebuie sa fie
private de libertate de miscare si trebuie sa aiba suficient spatiu

adaposturile sunt construite din materiale rezistente, impermeabile, care pot fi
curatate si dezinfectate usor

pardoseala este neteda, nealunecoasa

astern utul este uscat

lumina, temperatura, umiditatea aerului, prezenta noxelor se inscriu in parametri
normali

hrana si apa sunt suficiente, conform varstei si greutatii animalului

« echipamentele de furajare si adapare sunt protejate de eventuali contaminanti

animalele sunt crotaliate si inregistrate in Registrul Agricol si in Baza Nationala
de Date

sacrificarea animalelor pentru consum propriu — in gospodadria proprie sau la un
abator autorizat - trebuie sa se desfasoare in conditii igienice, evitand, pe cat
posibil, suferinta animalului.

Daca nu indepliniti aceste conditii s-ar putea sa vi se retragd autorizatia de des-
facere pentru produsele dumneavoastra.

16. Ca cioban, ce trebuie sa stiu inainte de a pleca cu turmele din sat cdtre alte
localitati, pentru a ajunge la stana?

Ciobanul este responsabil de siguranta produselor obtinute si de sanatatea
consumatorului!

inainte de a pleca cu turma la munte, ciobanul trebuie:

+ sa se asigure cd starea de sandtate a animalelor este in stare buna, confirmata de
medicul veterinar

+ sa anunte consiliile locale pe raza carora va ajunge cu turma

« sa se informeze asupra situatiei pajistilor unde urmeaza sa circule sau sa
stationeze cu turma, mai ales sa nu treaca peste terenuri particulare fara
permisiune, si sa nu strice recoltele sau fanetele altor oameni.
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INREGISTRAREA PRODUSELOR TRADITIONALE

17. Ca cioban, care sunt regulile pe care trebuie sd le respect la stdnd pentru a
produce branza? Dar pentru a vinde brdanza si pastrama?

Branza, pastrama si alte produse procesate la stana sunt prin traditie produse care
se obtin dupa anumite retete mostenite din stramosi, folosind anumite ustensile
precum lemnul, ingrediente (cheag) si perioade de maturare.

Daca puteti sa demonstrati ca respectati retete si metode traditionale si ca
produsele obtinute la stana sunt igienice, puteti sa protejati produsele prin
inregistrarea lor ca produse traditionale.

18. De ce este bine sd imi inregistrez produsele ca produse traditionale?

Daca inregistrati un produs traditional si daca puteti demonstra ca produsul
dumneavoastra respecta normele de igiend, atunci puteti sa folositi in continuare
metodele si vasele traditionale si sa comercializati produsele direct
consumatorilor.

Daca inregistrati un produs traditional, veti inlatura riscul preluarii “brandului”
(denumirii, retetei) de catre gigantii industriali si transformarea unui produs
traditional intr-unul de larg consum.
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19. Care sunt pasii pentru inregistrarea produselor ca produse traditionale?

In vederea inregistrarii produselor drept produse traditionale, producatorul trebuie
sa depuna la sediul Directiei pentru Agricultura si Dezvoltare Rurala (DADR) a
judetului in care se realizeaza produsul, o Cerere de inregistrare, care va include:

- caietul de sarcini
- o fotografie a produsului
« un buletin de analiza emis de DSVSA.

Trebuie mentionat faptul ca pentru a inregistra un produs traditional trebuie sa
desfasurati o activitate comerciald — adica sa fiti cel putin persoana fizica autorizata
(PFA) sau asociatie familiala (AF).
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ALTE SITUATII

20. Am o brutdrie mica si vand padine de casa localnicilor. Pot continua?
Da. ins&, ca mica brutarie trebuie:
« sd solicitati inregistrarea ca producator la DSVSA

« sa respectati normele sanitare-veterinare explicate la intrebare 6 de mai sus, care
sunt mult mai simple in cazul dumneavoastra decat pentru marile brutarii.

21. Casa mea se afld intr-o zond cu potential turistic. intotdeauna am gazduit
turisti care s-au bucurat de mdncarea mea, preparata cu produse din gospodadria
proprie. Pot continua sa servesc preparate turistilor?

Da, puteti continua sa serviti oaspetilor preparate culinare din propria gospodarie —
parte din experienta de agro-turism pe care oaspetii dumneavoastra o apreciaza —
si puteti, de asemenea, sa cumparati alimente direct de la micii producatori (vedeti
mai sus intrebarea 5).

insa trebuie sa va inregistrati ca pensiune turistica la Autoritatea Nationala pentru
Turism si la DSVSA, iar bucataria dumneavoastra sa indeplineasca urmatoarele
conditii:

- peretii, podelele si suprafetele utilizate pentru prepararea produselor alimentare
sa fie facute din materiale usor de curatat, si sa fie spdlate si curatate regulat

- respectarea masurilor de igiena:
- spdlarea regulata a mainilor inainte si in timpul prepararii mancarii
- separarea mancarurilor gatite de cele negatite (crude)

- reducerea pe cat posibil a timpului de depozitare a mancarurilor la temperaturi
intre 5°Csi 65° C.

Nu uitati ca puteti solicita finantare de 70% pentru deschiderea unei pensiuni de
agro-turism (vedeti mai jos intrebarea 22)!
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22. De unde pot obtine ajutorul financiar necesar pentru imbunadtdtirea
standardelor de productie de care am nevoie, dupa ultimele reguli?

In cadrul Planului de Dezvoltare Rurald 2007-2013 exista cateva posibilitati de
finantare nerambursabild, uneori 100%, uneori partial. Acestea pot ajuta agricultorii
si micii producatori sa-si achizitioneze aparatura si sa-si imbunatateasca standarde-
le de productie, astfel incat sa poata indeplini noile conditii. Biroul DADR sau OJCA
(Oficiul Judetean de Consultanta Agricold) a judetului de care apartineti va pot oferi
toate detaliile necesare sau ne puteti contacta la adresele de pe coperta acestei
brosuri. Acestea sunt doar cateva dintre posibilitati:

Axa 1 112 - Instalarea tinerilor fermieri: finantare nerambursabila pana

Cresterea la 10.000 - 25.000 € de ferma fara nevoie de co-finantare acordata

competitiv- | tinerilor cu varsta de pana la 40 de ani, aflati pentru prima data la

itatii conducerea unei ferme.

sectoarelor

agricole 123 - Cresterea valorii adaugate a produselor agricole: finantare
nerambursabila pana la 2 milioane de €, cu nevoie de 50% co-
finantare, pentru adaptarea micro-intreprinderilor la noile stand-
arde comunitare in etapa de procesare si in cea de distributie a
produselor; si imbunatatirea veniturilor intreprinderilor sprijinite
prin cresterea valorii addugate a produselor agricole.
141 - Sprijinirea fermelor agricole de semi-subzistenta: finantare
nerambursabila de 1.500 €/an timp de 5 ani fara nevoie de
co-finantare acordate fermelor de semi-subzistenta (definite in
functie de efectivul de animale).

Axa 2 211 - Sprijin pt. zona montana: plati compensatorii de 50 €/ha/an

‘imbunéta- | pentru agricultorii din zonele montane declarate prin lege.

:':lr::iului i 212 - Sprijin pt. zone defavorizate: plati compensatorii de 60-90 €/

a spatiului ha/an pentru agricultorii din zonele defavorizate declarate prin lege.

rural’ 214 - Plati de agro-mediu: pldti compensatori de la 124-182 €/ha/
an pentru administrarea traditionala a fermei in zonele declarate
ca Pajisti cu Tnalta Valoare Naturala. Acestea sustin productia
alimentara traditionala la nivel local.

Axa3 313 - Incurajarea activitatilor turistice: finantare nerambursabila

‘Diversifi- de 70%, pentru proiecte in valoare de pana la 70.000 €, pentru

carea infiintarea pensiunilor de agroturism cu 1-5 dormitoare, de ‘1

economiei | Margaretd. Ca sa indeplineasca conditiile de agroturism, gospo-

rurale’ daria trebuie sa desfdsoare activitati agricole. Aceastd masurd
ofera o sursa aditionala de venit pentru micii fermieri traditionali.
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Pentru informatii suplimentare

23. Cui ma pot adresa pentru a obtine informatii si sfaturi cu privire la noile reguli
de igiena si la oportunitadtile de finantare?

DSVSA DADR ANCA/OJCA
Directia Sanitard Veterinard si pentru Directiei pentru Agriculturd si Agentia Nationala / Oficiul Judetean
Siguranta Alimentelor Dezvoltare Rurald de Consultanta Agricola
pentru inregistrare de productie pentru inregistrarea produselor pentru informatii despre inregistrare,
alimentara si vanzari directe traditionale si sfaturi despre finantare si ajutor in completarea
finantare solicitarilor de finantare
Municipiul Tel: 021 348 0565, Fax 021 348 2352 | Tel. 021 314 2866, Fax: 021 3138023 | Tel: 021312 4620, Fax: 021 312 4643
Bucuregti email: office-bucuresti@ansv.ro email: dadr.b@pcnet.ro email:agentiaagricola@anca-maap.ro
AB Tel: 0258 835 915, Fax: 0258 806 235 | Tel: 0258 835 342, Fax: 0258 835341 | Tel: 0258 834 060. Fax: 0258 83 4060
Alba E-mail: office-alba@ansv.ro email: office@dadralba.ro email ojca@alba.rdsnet.ro
AR Tel: 0257 281 925, Fax: 0257 280 761 | Tel. 0257 253 640, fax 0257 256 511 Tel: 0257 254 338, Fax: 0257 270 244
Arad email: office-arad@ansv.ro email: dgaia.arad@rdslink.ro email: consultantaagricola@rdsar.ro
AG Tel: 0248-211199, Fax: 0248-212532 | Tel. 0248 219168, Fax: 0248 222989 Tel: 0248 223931, Fax: 0248 223931
Arges email: office-arges@ansv.ro email: dga-ag@rdspt.ro email: ojca_ag@rdslink.ro
BC Tel: 0234 586 372, Fax: 0234 586 233 | Tel. 0234 576419, Fax: 0234 576420 Tel: 0234 588932, Fax 0234 588932
Bacau email: office-bacau@ansv.ro email: dadr.bc@rdslink.ro email ojcabc@clicknet.ro
BH Tel: 0259 266141, Fax: 0259 452872 Tel. 0259 416722, Fax: 0259 417976 Tel: 0259 467253, Fax: 0259 467259
Bihor email: office-bihor@ansv.ro email: secretariat@dgaia.rdsor.ro email; ojca@rdsor.ro
BS Tel: 0263 206027, Fax: 0263 206029 Tel: 0263 217102, Fax: 0263 232019 Tel: 0263 2136878, Fax: 0263 213878
Bistrita- email:office-bistrita-nasaud@ansv.ro | email: dadrbn@karma.ro email: ojcabt@yahoo.com
Nasaud email: dadr.bt@k.ro
BT Tel: 0231-512766, Fax: 0231-513248 | Tel: 0231 514262, Fax: 0231511316 Tel: 0231 512033, 0231 539033
Botosani Email: office-botosani@ansv.ro email: ioanapopovici_bt@k.ro email: cjcabt@yahoo.com
BR Tel: 0239 610689, Fax: 0239 61069 Tel: 0239 691700, Fax: 0239 691878 Tel: 0239 691849 Fax: 0239 691849
Braila email: office-braila@ansv.ro email: dadrbraila@yahoo.com emailojcabr@ojcabr.ro
BV Tel: 0268 440257, Fax: 0268 441722 Tel: 0268 478529, Fax: 0268 470264 Tel: 0268 313564, Fax: 0268 313564
Brasov email: office-brasov@ansv.ro email: dgaiabv@rdsbv.ro email: ojcabv@xnet.ro
BZ Tel: 0238 725001, Fax: 0238 725003 Tel: 0238 412807, Fax: 0238 412211 Tel: 0238 721697, Fax: 0238 721697
uzau email: office-buzau@ansv.ro email: dadrbuzau@rdsbz.ro email: o Ce@OJCa uzau.ro
Buza il: office-b il: dadrb dsb: il: offi jcab
CL Tel: 0242 313676, 0242 311127 Tel: 0242 331325, Fax: 0242 331147 Tel: 0242 324020, Fax: 0242 331275
Calarasi email: office-calarasi@ansv.ro email: dgaa_cl@saltine.ro email: ojca@speedcom.ro
CS Tel: 0255 231004, Fax: 0255 230041 Tel: 0255 214015, Fax: 0255 214240 Tel: 0255 213504, Fax: 0255 213983
Caras- email: office-caras-severin@ansv.ro email: dadrcs@resita.rdsnet.ro email: ojcacs@clicknet.ro
Severin
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DSVSA

DADR

ANCA

CJ Tel: 0264 445729, Fax: 0264 447997 Tel: 0264 591752, Fax: 0264 591414 Tel: 0264 591790, Fax: 0264 591790
Cluj Email: office-cluj@ansv.ro email: dadrcj@clicknet.ro email: ojcacluj@cluj.astral.ro
CT Tel: 0241 682417, Fax: 0241 674 864 Tel: 0241 481434, Fax: 0241 481435 Tel: 0241 481445, Fax: 0241 481445
Constanta email: office-constanta@ansv.ro email: secretariat@dadr-ct.ro email: ojca_cta@yahoo.com
cv Tel: 0267 351 713, Fax: 0267 351 712 | Tel: 0267 351 829, Fax: 0267 312077 | Tel: 0267 351 064, Fax: 0267 351 064
Covasna email: office-covasna@ansv.ro email: secretariat-cov@dadr. email: ojcacv@yahoo.com
planet.ro

DB Tel: 0245-216028, Fax: 0245 216210 Tel: 0245 216836, Fax: 0245 216836 Tel: 0245 614 045, Fax: 0245 216366
Dambovita Email: office-dambovita@ansv.ro email: relatii@dadrdambovita.ro email: ojca_dambovita@yahoo.com
DJ Tel: 0251 428590, Fax: 0251 427545 Tel: 0251 411037, Fax: 0251 413400 Tel: 0251 417 298, Fax: 0251 417 298
Dolj email: office-dolj@ansv.ro Email: dadr_dolj@rdscv.ro email: ojcadolj@yahoo.com
GL Tel: 0236 479392, Fax: 0236 479393 Tel: 0236 413641, Fax: 0236 460927, Tel: 0236 415712, Fax: 0236 414149
Galati Email: office-galati@ansv.ro Email: dadr.gl@dadrgl.ro email: ojca_galati@yahoo.com
GR Tel: 0246 230491, Fax 0246210442 Tel. 0246 212038, Fax: 0246 211718 Tel: 0246 217161, Fax: 0246 214063
Giurgiu Email: office-giurgiu@ansv.ro Email: dadr_giurgiu@yahoo.com email: ojca_gr@clicknet.ro
CJ Tel: 0253 226033, Fax: 0253 226144 Tel: 0253 211018, Fax: 0253 215075 Tel: 0253 216450, Fax: 0253 216450
Gorj email: office-gorj@ansv.ro email: dadr@intersys.ro email: ojca_gorj@yahoo.com
HR Tel: 0266 314967, Fax: 0266 371646 Tel. 066 371898, Fax: 066 371898 Tel: 0266 312318, Fax: 0266 310386
Harghita email: office-harghita@ansv.ro email: dgaa@topnet.ro email: cjca@cchr.ro
HD Tel: 0254 221145, Fax: 0254 225500 Tel. 0254 214261, Fax: 0254 212259 Tekl: 0254 234817; Fax: 0254 216923
Hunedoara email: office-hunedoara@ansv.ro email: dgaa_hd@comser.ro email: ojcahd@rdslink.ro
IL Tel: 0243 232069, Fax: 0243 232079 Tel. 0243 212040, Fax: 0243 211778 Tel: 0243 214998, Fax: 0243 214998
lalomita email: office-ialomita@ansv.ro email: dgaa_hd@comser.ro email: ojca_il@yahoo.com
IS Tel: 0232 267501, Fax: 0232 277305 Tel. 0232 255958, Fax: 0232 212612 Tel: 0232 213808; Fax: 0232 267529
lasi email: office-iasi@ansv.ro email: dadr@dadris.ro email: ojcaiasi@yahoo.com

$
|F Tel: 0212 693306, Fax: 021 2693308 Tel. 021 3310365, Fax: 021 3310388 Tel: 021 332 6001, Fax: 021 3326001
lifov email: office-ilfov@ansv.ro email: dadr_ilfov@yahoo.com email: foaiadeilfov@yahoo.com
MM Tel: 0262 224031, Fax: 0262 224005 Tel: 0262 213550, Fax: 0262 214244 Tel: 0262 213001, Fax: 0262 213002
Maramures email: office-maramures@ansv.ro email: dgaiamm@conseco.ro email: cjcamm2001@yahoo.com
MH Tel: 0252 318208, Fax: 0252 325470 Tel: 0252 315409, Fax: 0252 306142 Tel: 0252 316624, Fax: 0252 325810
Mehedinti email: office-mehedinti@ansv.ro email: office@dadrmh.ro, email: ojcamh@rdslink.ro

email: dgaiamhe@rdslink.ro
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DSVSA

DADR

ANCA

MS Tel: 0265 314975, Fax: 0265 314974 Tel: 0265 26214, Fax: 0265 262270 Tel: 0265 260 830, Fax: 0265 260777

Mures email: office-mures@ansv.ro email: agro@dadr-mures.ro email: ojcams@clicknet.ro

NT Tel: 0233 223259, Fax: 0233 226490 Tel: 0233 213902, Fax: 0233 216887 Tel: 0233 213712, Fax: 0233 236986

Neamt email: office-neamt@ansv.ro email: office@dadr-neamt.ro email: ojcaneamt@yahoo.com

oT Tel: 0249 416964, Fax: 0249 416726 Tel: 0249 430538, Fax: 0249 416388 Tel: 0249 415770, Fax: 0249 415770

Olt email: office-olt@ansv.ro email: dadrolt@rdslink.ro email: ojcaot@yahoo.com

PH Tel: 0244 571751, Fax: 0244 575351 Tel: 0244 593210, Fax: 0244 596154 Tel: 0244 592882, Fax: 0244 592882

Prahova email: office-prahova@ansv.ro email: dadr.ph@ploiesti.rdsnet.ro email:ojcaprahova@yahoo.com

SJ) Tel: 0260 612140, Fax: 0260 612140 Tel: 0260 661336, Fax: 0260 661336 Tel: 0260 631883, Fax: 0260 614498

Salaj email: office-salaj@ansv.ro email: dadrsj@info-plus.ro email: ojcasj@info-plus.ro

SM Tel: 0261 715956, Fax: 0261 716761 Tel: 0261 710064, Fax: 0261 715350 Tel: 0261 717890, Fax: 0261 717254

Satu Mare email: office-satu-mare@ansv.ro email: dgaiasm@dgaiasm.p5net.ro email: cjca.sm@xnet.ro

SB Tel: 0269 223069 Fax: 0269 223753 Tel: 0269 210894, Fax: 0269 232648 Tel: 0269 210054, Fax: 0269 210054

Sibiu e-mail: office-sibiu@ansv.ro email: dadr.sb@stslink.ro email: ojca_sb@yahoo.com

S) Tel: 0230 522848, Fax: 0230 520216 Tel: 0230 511039, Fax: 0230 511040 Tel: 0230 520533, Fax: 0230 520533

Suceava email: office-suceava@ansv.ro email: dadrsuceava@yahoo.com email: ojcasuceava@yahoo.com

TR Tel: 0247 319636, Fax: 0247 319296 Tel: 0247 315580, Fax: 0247 315651 Tel: 0247 314511, Fax: 0247 314978

Teleorman email: office-teleorman@ansv.ro email: dadrtr@artelecom.net email: ojcatr@clicknet.ro

™ Tel: 0256 462377, Fax: 0256 204911 Tel: 0256 220944, Fax: 0256 220921 Tel: 0256 220947, Fax: 0256 293567

Timis email: office-timis@ansv.ro email: dadr-tm@mail.dnttm.ro email: ojcatimis@rdstm.ro

TL Tel: 0240 533962, Fax: 0240 533601 Tel: 0240 511795, Fax: 0240 517638 Tel: 0240 511237, Fax: 0240 512789

Tulcea email: office-tulcea@ansv.ro email: office@dadrtulcea.ro email: ojcatl@x3m.ro

VL Tel: 0250 713819, Fax: 0250 713836 Tel: 0250 739920, Fax: 0250 730614 Tel: 0250 748490, Fax: 0250 748490

Valcea email: office-valcea@ansv.ro email: diragrvi@yahoo.com email: consultantaagricolavi@
yahoo.com

Vs Tel: 0235421121, Fax: 0235 421278 Tel: 0235 311802, Fax: 0235 315956 Tel: 0235 311707, Fax: 0235 314388

Vaslui email: office-vaslui@ansv.ro email: dadr.vs@rdslink.ro email: ojca_vaslui@yahoo.com

VN Tel: 0237 215561, Fax: 0237 236566 Tel: 0237 222593, Fax: 0237 222594 Tel: 0237 626213, Fax: 0237 626213

Vrancea email: office-vrancea@ansv.ro email:dadr.vn@vrancea.info email: ojca_vrancea@yahoo.com
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EXEMPLU DE ETICHETA CU TOATE INFORMATIILE NECESARE

(Fata)
Denumirea sub care se vinde produsul

Cantitatea neta
Pretul

Produs in Romania

(Spate)

data de productie

data durabilitatii minimale

Continutul cu procentaje (de ex. pentru gem, continut de
fructe si a continut de zaharuri) incl. inscrierea aditivilor dacd
au fost folositi

Numele si adresa producatorului

Recomandat pt. marketing — descriere scurta a metodei de
productiei si zona din care provine produsul

Nota:
Principalele reglementari si indrumare care au stat la baza acestei brosuri sunt:

« Ordinul 301/2006, modificat si completat prin Ordinul 209/2007

+ Regulamentul UE 852/2004 (plus modificarile din 2005), in special Articolul 1
alineatul 2.c si Articolul 13 alineatul 3

+ Regulamentul UE 853/2004, in special Anexa Il

« Indrumarul UE DG SANCO cu privire la implementarea Regulamentului (EC)
No 852/2004, in special alineatele 3.3, 3.6, 3.8, 5.1, 5.2, 6.1
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EXEMPLU DE FORMULAR
CERERE INREGISTRARE VANZARE DIRECTA

S.C. Nr Data
CERERE
Subsemnat (ul/a)
domiciliat in
str. nr. bloc scara
etaj ap. judet/sector telefon
act identitate seria nr CNP
eliberat de la data in calitate de
laSC avand numar de ordine
inregistrul comertului cod unic de inregistrare
cu sediul social in localitatea
str. nr. bloc scara etaj ap.
judet/sector cod postal casuta postala_
telefon fax e-mail

va rog sa binevoiti eliberarea documentului de inregistrare sanitara veterinara a activitatilor de vanzare
directa a produselor primare pentru activitatile (denumire activitate si cod CAEN):

prin care sunt supuse vanzarii directe urmatoarele produse primare:

Tip produs primar supus vanzdrii directe Cantitate/saptamana(luna)

Locurile de vanzare directa a produselor primare catre consumatorul final sunt:

Produsele primare provin din: *

in numar de

aflate in localitatea

Data Semnatura si stampila Reprezentant legal

* ferme, gospodarii proprii, fond de vanatoare, lacuri, etc.
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Aceasta brosura este pregatita si editata de WWF-DCP Romania, Fundatia ADEPT si
Grupul Milvus, in colaborare cu Autoritatea Nationala Sanitard Veterinara si pentru
Siguranta Alimentelor si cu sprijinul Reprezentantei Comisiei Europene in Romania.

Brosura este disponibila in romana, maghiara si engleza. Autori: Raluca Barbu
(WWF-DCP Romania), Nat Page (Fundatia ADEPT) si Marton Kelemen si Csaba
Domokos (Grupul Milvus).

Parteneriatul dintre WWF-DCP, Fundatia ADEPT si Grupul Milvus sprijind micii
producatori si peisajele importante in care locuiesc, si va va oferi sfaturi despre
inregistrare, finantare si conditiile ce trebuie indeplinite. Cu orice problema va
rugam sa ne contactati la:

e

FUNDATIA - g MILVUS
ADEPT WWF o
Fundatia ADEPT WWF-DCP Romania Grupul Milvus
Tel: 0265 711635 Tel: 021 317 4996 Tel/Fax: 0265 264726
Fax: 0365 814076 Fax: 021 317 4997 Email: office@milvus.ro
Email: info@fundatia-adept.org Email: office@wwfdcp.ro www.milvus.ro
www.fundatia-adept.org www.panda.org/romania

ANSVSA

Tel: 021 3157875
Fax: 021 312 4967 Tel: 021 203 5400

Email: office@ansv.ro Fax: 021212 8808

Web: www.ansv.ro Email: comm-rep-ro@ec.europa.eu

Reprezentanta Comisiei Europene
in Romania

NU UITATI . . . CONTACTATI AGENTII VETERINARI
DIN ZONA DUMNEAVOASTRA PENTRU A VA INREGISTRA
iN EVIDENTA PRODUCATORILOR!!

Producerea acestui document a fost sustinuta de

Orange Romania, prin programul sdu de Responsabilitate
Sociald Corporativa. Orange Romania colaboreaza cu Fundatia
ADEPT pentru a promova dezvoltarea comunitati rurale in
zona satelor sdsesti, In stransd legdturd cu protejarea mediului.

g m Ambassade van bet o
FNDAEMILEL e printing Koninkerijl der Nederlanden  [elzlile[S

Ministerul Agriculturii
i Dezvoltarii Rurale

Fotografii: Min Wood, Alberto Peroli (Slow Food), Fundatia ADEPT, Asociatia Turda Fest. Tiparit la RH Printing www.rhprinting.ro



